La Trappe Tripel

Mielosa, calda, persistente, dolce e speziata, sentori di
caramello e lievito, malto tostato. Birra complessa. Palato
scorrevole, dolce, di frutta sotto spirito e malto, finale
secco, dove spunta la nota erbacea del luppolo.
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DETTAGLI Fermentazione: Alta

PRODOTTO:
Colore: Ambrata
Stile: Tripel
Gradazione: 8 % Vol.
Nazione: Paesi bassi
Formato: 33cl;75cl.
Temperatura di servizio: 8-9°C.
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