Blanche de Namur Rosée

Profumi intensi, dati dal succo di Lampone aggiunti alla
birra, il palato € leggermente dolce ma rinfrescante grazie
al perfetto equilibrio tra I'acidita della birra, I'amaro del
luppolo e il succo di lamponi.

BIWID IS ML
MMM

= 2|

et

DETTAGLI Fermentazione: Alta

PRODOTTO:
Colore: Rosato
Stile: Fruit
Gradazione: 3,4 % Vol.
Nazione: Belgio
Formato: 33cl.
Temperatura di servizio: 4-6°C

Di.Be. srl - info@dibesrl.com - www.dibesrl.com - 0332 975079


http://www.tcpdf.org

