VOLLMUNDIG & UNI
BIREKT AUS DIM LAGE

Franziskaner
WEISSBIER

DETTAGLI
PRODOTTO:

Fermentazione:
Colore:

Stile:
Gradazione:
Nazione:
Formato:

Temperatura di servizio:

Franziskaner Kellerbier

Colore ambrato torbido, gusto vellutato e corposo.
Morbida, dalla bassa carbonatazione, i profumi vanno da
un mix di malto, luppolo con leggero fruttato finale.

Abbinamenti:
Arrosto di Maiale in Salsa Keller.

Bassa
Ambrata
Kellerbier
5.2% Vol.
Germania
50cl.
6°C
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