Birra dell'Eremo Glaciale
Imperial IPA

L'aggiunta di miele biologico coferisce alla Glaciale
Birrificio dell'Eremo una notevole complessita con note
erbacee e balsamiche, chiari sentori di agrumi e di legno
di mandarino. Il colore & ambrato scuro con schiuma
beige fine e persistente. Subito morbida, al palato,
riprende le note mielate che mettono in secondo piano la
vena amara importante, data dai luppoli continentali di
nuova generazione e d’oltreoceano.
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DETTAGLI Fermentazione: Alta
PRODOTTO: Colore: Ambrata
Stile: I.P.A.
Gradazione: 7,5 % Vol.
Nazione: Italia
Regione: Umbria
Formato: 33cl.
Temperatura di servizio: 10°C
Premi e riconoscimenti: GRANDE BIRRA NELLA GUIDA BIRRE D’ITALIA 2017
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