Oyster Stout
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PerTERMIOSE

REWING COMPANY . . . . -
¥ Dal gusto pit morbido, rispetto alle classiche Dry Irish

Stout. il suo colore scuro rivela la prevalenza di toni caldi
orientati al torrefatto, sentori speziati di liquirizia.

Indicazioni:

La Oyster Stout prevede realmente l'impiego di ostriche
nella fase di bollitura.

4.6% ABY

L
ParTLRUIOSE

DETTAGLI Fermentazione: Alta

PRODOTTO:
Colore: Scura
Stile: Stout
Gradazione: 4.60 % Vol.
Nazione: Irlanda
Formato: Fusto 20 1.
Temperatura di servizio: 10°C
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