
Rosso di Montalcino DOC

Colore rubino. 6 mesi in botte di rovere, 6 mesi in

bottiglia.  Elegante ed intenso, in bocca si presenta pulito

ed elegante, con un retrogusto di frutti di bosco come

ribes, lamponi e fragole. Finale leggermente speziato,

tannini levigati ma presenti. Buona Freschezza.

Indicazioni:

È il vino di tutti i giorni, soprattutto la sera, a casa, nei

momenti di relax, dopo un'intensa giornata di lavoro (da

Lunedì a Giovedì).

Abbinamenti:

Dai taglieri di salumi toscani, ai pici con sugo di carne,

arrosti, pollame nobile e cacciagione da piuma.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Vini Rossi

Colore: Rosso

Uvaggio: 100% Sangiovese

Nazione: Italia

Regione: Toscana

Denominazione: Rosso di Montalcino DOC

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale di invecchiamento 7 anni

Temperatura di servizio: 18°C nel Calice
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