"Il Sestante" Valpolicella DOC Superiore Ripasso

15 mesi in botti di rovere di Slavonia da 65 ettolitri, per
un Ripasso dal colore Rosso rubino intenso, dal
profumo complesso, intenso, ma come sempre di
notevole eleganza. Profumi floreali, Fruttati e

Speziati. Ottimo equilibrio, con sentori di ciliegia,
confettura, chiodi di garofano, cannellae uvain
appassimento. Finale lungo e persistente. Buona la
Freschezza.

Indicazioni:

Adattissimo in Abbinamento con Pranzi e cene, il Ripasso
"Il Sestante" data la sua struttura piti "morbida", risulta
essere un Vino pitl immediato rispetto al Ripasso
Tommasi consueto, per questo € indicato anche per un

o [L SESTANTE o aperitivo "sostanzioso".
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Abbinamenti:
Primi con sughi di Carne bianca e rossa, secondi
naturalmente e formaggi freschi.
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DETTAGLI Tipologia: Vini Rossi

PRODOTTO:
Uvaggio: Corvina Veronese 70%; Rondinella 25%; Molinara 5%
Nazione: Italia
Regione: Veneto
Denominazione: Valpolicella DOC Superiore Ripasso
Formato: 75cl.
Consumo: Da subitoa 7 - 8 anni
Temperatura di servizio: 18°CinInverno e 16° C d'Estate
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