
"La Tur"

Barbera d'Alba DOC

Colore rosso rubino intenso con unghia violacea. Buona

consistenza. Il naso è caratteristico del Barbera d'Alba. I

sentori vanno dalla ciliegia ai piccoli frutti di bosco, alla

spezia. Gusto fedele alle sensazioni olfattive. Ingresso

morbido, equilibrato da una moderata e piacevole

componente acida. Vinificazione ed affinamento in

"Vetrocemento".

 

Indicazioni:

"Bicchiere" di buona struttura, grintoso, per un "aperitivo

sostanzioso", sopratutto nel freddo periodo invernale.

Abbinamenti:

Pasta all'uovo e sugo di notevole complessità, senza

dimenticare gli antipasti Made in Piemonte!

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Vini Rossi

Colore: Rosso

Uvaggio: Barbera 100%

Nazione: Italia

Regione: Piemonte

Denominazione: Barbera d'Alba DOC

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale di invecchiamento 5 anni

Temperatura di servizio: 16 ° C
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