
Prosecco DOC Brut

Glicine e i fiori di acacia, così il Brut di Contarini avvolge il

nostro naso, il colore invece è giallo paglierino scarico e

presenta un perlage fine e persistente.

Vino finissimo, delicato e particolarmente fruttato.

Ottima la Freschezza.

Indicazioni:

Dato il dosaggio Brut, il Prosecco DOC Contarini  è da

consigliare a coloro i quali apprezzano la delicatezza del

Prosecco appunto, ma gradiscono un finale "più deciso"

rispetto al più comune Extra Dry.

Abbinamenti:

Torte salate alle verdure, verdure pastellate, pesce

delicato, risotti alle verdure.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Spumanti Bianchi metodo Charmat

Colore: Bianco

Uvaggio: Glera

Nazione: Italia

Regione: Veneto

Denominazione: Prosecco DOC

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale di invecchiamento 2 anni

Temperatura di servizio: 6 °C

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Di.Be. srl - info@dibesrl.com - www.dibesrl.com - 0332 975079

http://www.tcpdf.org

